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Thank you for
choosing an iSi
product.

Please read the Whipper
instructions carefully
before first-time use.

EN

Discover the
world of (St

Visit the St website and learn
more about our extensiue range of
products: Our comprehensive collec-
tion of recipes from simply yummy to
credtively sophisticated combinations
offers you access to the entire culinary
world of {Si. Let yourself be inspired!

Want to speak directly with a cooking
professional? No problem! Our head
chef is happy to answer your questions
on our iSi blog, where you can find
up-to-date, interesting information all
about iSi. Take a look!

The (St website prouvides detailed
product information about all iSt
Whippers/Siphons and iSt Accessories.

The detailed online instructions
provide information about first-time
use, cleaning, and troubleshooting
iSi Whippers and Siphons.

www.isi.com/culinary

www.isi.com/culinary/us

If you have any further questions please

contact info@isi.com
For the US: isinorthamerica@isi.com
3



Guaranteed quality:

Every (St Whipper and Siphon is thoroughly
inspected before leaving the factory. iSt offers
atwo-year warranty for materials and
machining, as long as faults are not determined
to be the result of improper use. The warranty is
effective from the date on the purchase receipt.

Register online now and we will extend your
warranty!

Enjoy the benefits of a three-year warranty for
materials and machining; flue-year warranty
for the insulation performance of the Thermo
bottle.

The warranty is only valid when original whip-
per parts from (St are used, as given in the list
of product components. The perfect function of
your Whipper/Siphon can only be guaranteed if
you exclusively use (St chargers with it. No war-
ranty or liability claim will be upheld for faults,
damage, or consequential damage particularly
determined to be the result of non-compliance
and/or ignorance of the user instructions and
the safety information therein.

FOR U.S. ONLY:

Limited warranty, Limitations and Warning:

{St products are thoroughly tested before they
leave the factory, and iSt warrants for a period
of two years that its products are free from de-
fects in materials and workmanship and, if used
only with other iSt products, will function as
intended. iSi's liability in the event of a product’s
failure to meet this warranty is limited to repair
or replacement of the product or, at iSt's option
or if iStis unable to deliver areplacement prod-
uct, torefund the purchase price. In no event,
howevuer, shall iSi be liable for incidental or
consequential damages. Any implied warranties
are limited to the terms of the express warran-
ties, including the two-year duration. iSt cream
whipping systems, bottles and chargers are
designed and engineered to function together
as a systemand inuolue gas under pressure.

All ISt products and parts bear the (Si logo; 1St
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recommends that only iSi parts and products

be used with iSi products, including that only iSt
chargers be used with iSt Whippers/Siphons and
that (St chargers be used only in (St Whippers/Si-
phons. Failure to follow this recommendation or
any failure to follow the instructions for use and
care of the products invalidates this warranty
and all implied warranties in their entirety as to
any consequences of such failure.

WARNING: In addition, failure to follow this
recommendation or any of the instructions for
use and care constitutes misuse of iSi products
and could result in malfunction of the system
and possible personal injury and/or property
damage. In the event of any personal injury,
you should promptly seek appropriate medical
attention.

Simply register online and take
advantage of the extended benefits:
www.isi.com/warranty

[=].7:4 [=]
et

For the US please refer to
wwuw.isi.com/warranty/us

5



Whipper Data.

Material List.

EN

Max. service
pressure PS

20 bar /290 psig
(0.25 L/ half US pint)

24 bar /348 psig
(0.5L/1TUS pint)

30 bar / 435 psig
(TL/TUS quart)

Description

Material

Min. operating
temperature

1°C / 34°F

Bottle Stainless steel

Head POM, silicone, stain-
less steel, NBR, nickel-
plated brass, PU

Head gasket Silicone

Decorator tip

PP, stainless steel

Max. operating
temperature

Gourmet Whip
75°C /165°F

Thermo Whip
95°C /203°F

Max. filling volume

0.25 L/ half US pint
0.5L/1USpint

TL/17US quart

Max. number of
chargers to be used

71iStcream charger
(0.25 L/ half US pint)

71iStcream charger
(0.5L/7TUSpint)

2 {Stcream chargers
(TL/17US quart)

Usage

Approuved for
commercial use.
Espumas, finger food,
hot and cold sauces,
and whipped creamy
soups as wellas
whipped cream and
desserts. Suitable for
hot and cold prepara-
tions.

Charger holder

Stainless steel,
silicone

Technical data is subject to change without

prior notice.



Safety Information.

Failure to follow this safety instructions or any
recommendation for use and care constitutes
misuse of iSi products and could result in mal-
function of the system and possible personal
injury and/or property damage.

—— Do not exceed minimum or maximum pres-
sure, minimum or maximum temperature,
maximum filling volume, number of char-
gers or usage of the iSi Whipper shown in
the Whipper Data! Do not use for any pur-
poses not indicated in these instructions!

—— Pleaseread the instructions for use care-
fully to avoid operating errors and keep a
copy on hand!

—— Do not use force when screwing on or off
the head, using the whipper and during any
operation described in these instructions!

—— Store the iSi Whipper out of the reach of
children!

—— Neuver store or use the ISt Whipper outside
of the min. and max. operating tempera-
tures. Do not store in a freezer!

—— Only charge a whipper that is filled!

—— Cryogenic applications (with liguid nitro-
gen, for example) are not permitted!

—— Only use a head and bottle of the same iSi
Whipper model together!

—— Neuver combine iSt components with com-
ponents from another brand or manufac-
turer!

—— The head should always be screwed on
straight and completely tight, never
crooked or incompletely tightened!

—— Only use original iSi cream chargers.

—— Whenscrewing on the charger, do so away
from others and keep face away from the
whipper; do not bend over the whipper!
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—— The whipper is a pressure equipment. If
it is dropped or damaged (e.g., cracked or
dented), do not use again because it poses
arisk of injury. Please have the whipper
checked by the iSiseruice center!

—— Never unscrew the head when the
whipper is pressurized!

—— Never use the lever as a carrying handle!

—— Proper cleaning is a mandatory require-
ment in order to avoid the whipper becom-
ing blocked. Check that the iSt Whipper has
been properly cleaned before use!

—— Only dismantle the (St Whipper for cleaning
inaccordance with the illustration!

—— Before cleaning, check the material
compatibility of the cleaning solution and
disinfectant solution used!

—— Do not make any modifications to the iSi
Whipper. This will void the warranty and
exempt the company from any liability!

—— Never use more chargers than speci-
fled and never overfill the whipper. This
will ensure that the specified maximum
operating pressure is not exceeded!

—— If the pressure will not release, please
contact iSt or your service center!

NOTE: Before using the iSt Whipper for the first
time, remouve the transportation lock from the
piston thread. Carry out thorough cleaning as
shown in the Cleaning illustration.

NOTE: To avoid the formation of lumps, you
should completely dissolvue powdered ingredi-
ents such as sugar, etc., in some liquid before
filling. Do not use any ingredients with fruit pulp
or seeds.

NOTE FOR iSi GOURMET WHIP: The whipper
will become hot when used for hot prepara-
tions. It can be kept warm in a bain-marie
(75°C /165 °F).

NOTE FOR iSi THERMO WHIP: The whipper
must not be heated externally (e.g., in a bain-
marie, microwauve, oven, or in the stove).
Neuver place the whipper in a bain-marie or
water bath.



Whipper Instructions.

NOTE: Please observe the illustrations in the
whipper instructions!

NOTE: The following instructions apply to the iSt
Gourmet Whip and iSt Thermo Whip. Depending
on the whipper, some specific information may
require special attention.

General Instructions for Use.

Cold preparations: The cream/preparation
should be cold when the whipper is filled.

Hot preparations: The preparation should be hot
when the whipper is filled.

If a hot or slightly warmed mixture has to be
cooled quickly toroom temperature after filling,
the filled ISt Whipper can be left open in the
refrigerator to cool. Then use it later (see
“Equipment Setup”).

Allow gelatin preparations to cooldown to
room temperature before filling, and then oper-
ate the whipper. Place filled iSt Gourmet Whip in
the refrigerator for at least 4-6 hours and filled
{St Thermo Whip for at least 12 hours.

Dispense the preparation from the whipper
shortly before servuing.

NOTE FOR iSI THERMO WHIP: To achieve
optimal thermal performance, rinse out the
stainless steel bottle with cold water for
cold preparations and with hot water for hot
preparations.

NOTE FOR iSi THERMO WHIP: Closed whipper
can be recooled: keep the whipper on its side in
the refrigerator for at least 12 hours.

Preparation
1. Insert the head gasket into the head.

2. Screw the decorator tip onto the dispensing
value, not too tight but enough to be secure.

3. Fill bottle with the prepared mixture.
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NOTE: Please note the fill line and marking on
the bottom of the bottle. Do not overfilll The
remaining empty space is required for optimal
whipping results. Use a measuring cup.

Equipment Setup
4. Screw the head onto the bottle so that it is
straight and tighten by hand.

5. Insert the original iSt cream charger into the
charger holder.

NOTE: Neuver screw on the charger if no
decorator tip is attached to the dispensing
value.

6. Screw the charger holder with the inserted
charger onto the head until you can hear
that all of the charger contents haue flowed
into the whipper.

/A WARNING: The whipper is now pressurized!

7. Shake the whipper vigorously 6 times.
8. Unscrew the charger holder and recycle the
empty charger.

NOTE: A slight hissing noise may be heard
when removing the charger holder. This is
normal.

9. If using a 1L St Whipper, repeat steps 5-8.
10.Screw the cap onto the threads.

Operation

11. For dispensing, the whipper must be held
“headfirst” (with the decorator tip facing
vertically downwards!) and the lever must
be operated gently.

NOTE: Test the consistency of the contents
when the whipper is first used. Shake the
whipper again if the consistency is still

too runny.

1



Cleaning.
Main Cleaning

NOTE: Please obserue the illustrations on
cleaning!

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Unscrew the decorator tip.
. Removue the head gasket for basic cleaning.

4. Rinse product components by hand using
warm potable water along with a standard
cleaning agent and clean the dispensing
valve and decorator tip using the cleaning
brush. Completely remove any traces of fat
or egg white.

5. From abovue, press the dispensing value into
the head as far as it will go and push up
the o-ring of the dispensing valve with the
curved end of the cleaning brush.

6. Then clean all individual parts,
in the dishwasher as needed.

w

NOTE: Do not use special cleaning agents for
stainless steel, scouring agents, or abrasive
sponges/brushes.

NOTE: For mechanical or manual cleaning,
make sure that you use the correct amount
of cleaning solution or combined disinfectant
and cleaning solution. The exposure time and
the selected temperature will determine the
cleaning results.

Interim Cleaning

Clean the decorator tip at regular intervals (ev-
ery 1-2 hours) during use. Remoue the decorator
tip or rinse it with running warm, potable water
directly on the whipper.

Quick Cleaning

1. Press the lever until the whipper is com-
pletely empty and there is no pressure left.
Remove the head from the bottle.

2. Fill the whipper with 0.25, 0.5, or 1 liter of
warm water, depending on the filling volume.
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3. Set up the whipper with 1iSt cream charger
according to “Equipment Setup” steps 5-8.
4. Press the lever as far as possible and com-
pletely empty the iSt Whipper (hold “head-
first”) until the whipper is free of pressure.
5. Then carry out “Main Cleaning.”

NOTE: Quick cleaning should not be used as
a substitute for basic cleaning.

Disinfection

All product parts that come into contact with
the filling liquid can be cleaned as usual and
then disinfected. The applicable instructions
regarding the use of standard cleaning agents
and disinfectants must be observed.

Storage.

If the (ST Whipper is not going to be filled again
immediately, leave the components to air dry
inaclean place and store the (St Whipper ina
dismantled condition. Never store the whipper
with the head screwed on!

NOTE: Observe the applicable food hygiene
regulations.

Troubleshooting.

Release the pressure

Place the whipper upright, place a towel over
the decorator tip and gently operate the lever
until the pressure is gone from the iSt Whipper.
Now the head can be remouved from the bottle.

If the pressure will not release, please contact
{St or your service center.

| cannot remove the content and/or the
iSi Whipper sprays.

1. There is a blockage due to undissolued ingre-
dients such as sugar.
—— “Release the pressure” and then carry
out “Main Cleaning.”

13



—— Make sure that powdered ingredients
are dissolued completely.

. The cream or cream-filled preparation has
become too stiff.
—— Next time decrease the intensity and
freguency of the shaking cycles.
—— For information on the frequency of the
shaking cycles, refer to www.ist.com/
for-professionals/whippedcream

. The content is too firm due to too much

binder or too much cooling.

—— Recipe and/or technique is not suitable
or must be adapted.

—— Leave the whipper to stand at room
temperature for around 5-10 minutes.

—— Pay attention to the operating tempera-
ture of the (St Whipper.

.Incorrect pressure ratios in whipper.

—— Only use original iSt cream chargers.

—— Do notreuse empty chargers. They
should be recycled.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— Only operate the whipper “headfirst”
with a vertical decorator tip because
otherwise there could be a loss of pres-
sure.

—— The head was not firmly screwed onto
the bottle by hand until it was secure.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The head gasket was not inserted.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The decorator tip was not screwed on.
“Release the pressure” and then set-up
again.

—— The bottle neck has been damaged.
“Release the pressure.” Send the whipper
to iSior to a service center.

The content being dispensed is too runny.
1. The whipper was ouverfilled.

—— “Release the pressure,” pour out the
excess liguid and then set-up the
whipper again.

—— Observe the maximum filling amounts.

14
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. The whipper was not shaken or not shaken

enough.

—— For information on the frequency
of the shaking cycles, refer to
www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

. The content is not cold enough.

—— Gourmet Whip: Place filled iSt Gourmet
Whip in the refrigerator for 1-2 hours.
Keep filled Gourmet Whip cold between
uses.

—— Thermo Whip: Place filled iSi Thermo
Whip in the refrigerator for at least
12 hours.

. Too few chargers were used or an unsuitable

charger was used.

—— Pay attention to the maximum number
of chargers to be used indicated in the
Whipper Data.

—— Only use original iSt cream chargers.

. The fat content of the cream that was used

was too low.

—— (Sirecommendations for the use of
cream: www.isi.com/for-professionals/
whippedcream

Not enough gelatin or other binder has been

used.

— “Release the pressure.” Add more gelatin
or other binder to the preparation, fol-
lowing the binder instructions, and refill.

The binder (e.g., gelatin) has not been used

correctly.

—— Please follow the binder instructions for
use.

The charger is difficult to screw on.

1.

The charger being used is not suitable.
—— Only use original iSi cream chargers.

15



The charger will not puncture.

1. The charger being used is not suitable.
—— Only use original iSi cream chargers.

2. The charger was inserted backwards.
—— Insert the charger correctly (see
illustrations: Instructions for Use).

3. The puncturing unit has been damaged.
—— Send the whipper to iStor a seruice center.

The decorator tip will not unscrew.

1. The decorator tip was attached too tightly.
—— Screw on the decorator tip so that it is not
too tight, but tight enough to be secure.
—— “Release the pressure.” If the decorator
tip still does not screw on, contact iStor
aservice center.

2. Interim cleaning has not been carried out
regularly.
—— Interim cleaning needs to be carried out
every 1-2 hours.

During operation, gas is leaking through the
valve or decorator tip.

1. The whipper was used without an attached tip.
—— Before screwing on the charger, make
sure that the decorator tip is attached to
the dispensing piston.
—— “Release the pressure” and then set-up
the whipper again.

2. The o-ring of the dispensing value is dirty.
—— “Release the pressure” carry out “Main
Cleaning” and then set-up the whipper
again.

3. The o-ring of the dispensing value has been
damaged.
—— “Release the pressure” and send the
whipper to (St or a service center.

During operation, gas is leaking between the
bottle and the head.

1. The head gasket is missing.
—— “Release the pressure” and insert the
head gasket into the head.
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2. The head gasket has been damaged.
—— “Release the pressure.” The head gasket
needs to bereplaced and is available as
anoriginal iSt spare part.

3. The head was not tightened securely.
—— “Release the pressure.” Tighten the
head on to the bottle by hand as per the
instructions.

4. The bottle has been damaged on the upper
edge.
—— “Release the pressure” and send the
whipper to ISt or a seruice center.

More Information about Troubleshooting for
the Thermo Whip

The decal base is bending outward or coming off.

1. The whipper has been heated externally.

—— “Release the pressure.” The whipper
must not be heated in a bain-marie,
microwauve, oven, or on the stouve. Send
the whipper to iSi or a seruvice center.

The contents do not stay cool or warm, or the
stainless steel bottle becomes warm or cold.

1. The insulating chamber has been damaged
leading to a loss of the thermo effect.
—— “Release the pressure.” Send the whipper
to iSitor aservice center.

Service.

Replacement parts are available individually
and at an affordable price.

See your specialist dealer for the availability of
replacement parts. In Austria, you can also get
in contact via info@isi.com. In the US contact
isinorthamerica@isi.com

Only send in the complete whipper for repairs.

Replacement parts can be seen in greater detail
on the expanded drawing.
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Muchas gracias
por elegir

un sifon (St

(a5 instruceiones de uso

antes de la primera
puesta en marcha.
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Descubrir
el mundo de iSt;

Visite el sitio web de (St para obtener
madas informacion sobre nuestra versatil
gama de sifones. En nuestro gran
catdalogo de recetas, que van de las mds
sencillas a las mas creativas y refinadas,
podra descubrir todas las posibilidades
culinarias de iSi. iDéjese inspirar!

cDesea consultar directamente a
un cocinero profesional? iNingun
problema! En el blog de iSi, nuestro
chefresponderd a todas sus preguntas.
Ademds podrd informarse sobre
interesantes novedades en torno a iSi.
iVisitelo ahora!

El sitio web de iSi le proporciona ademads
informacion detallada de producto de
todos los sifones y accesorios iSt.

En las completas instrucciones
de uso en linea podrd ver todos los
detalles sobre la puesta en marcha,
la limpiezay la reparacion
de averias de los sifones iSi.

www.isi.com/culinary/es

Sitiene alguna pregunta, pongase en
contacto con info@isi.com
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Calidad garantizada: Datos del sifon.
Cada sifon iSi se comprueba exhaustivamente

antes de salir de la fabrica. (St ofrece una Presion mdxima de
garantia de 2 afos sobre el materialy la funcionamiento (PS)

elaboracion, saluo que se hayan producido
dafos por un uso inapropiado. La garantia es
vdlida desde la fecha del recibo de compra.

iRegistrese ahora en linea y ampliaremos su
garantia!

20 bar/290 psig
(0,251)

24 bar/348 psig
©,50)

30 bar/435 psig
(L

Beneficiese de las siguientes ventajas: 3 afos
de garantia sobre el material y la elaboracion,
y 5 anos de garantia sobre la capacidad aislante

Temperatura min.
de funcionamiento

1°C/34 °F

de la botella Thermo. Temperatura madx.

. - _ - de funcionamiento
La garantia solo es vdlida si se utilizan las

plezas iSioriginales especificadas en la lista de

Gourmet Whip
75°C/165°F

Thermo Whip

componentes del producto. El correcto fun- 95°C /203°F
cionamiento del sifon solo se puede garantizar

st unicamente se utilizan cdpsulas iSt. En caso Volumen madximo 0,25L

de defectos, dafos y dafios consecuenciales, de llenado

provocados principalmente por no seguir y/o no 0,5L

leer las instrucciones de uso y sus indicaciones

de seguridad, quedardn invalidadas tanto la 1L

garantia como cualquier responsabilidad por - .
nuestra parte. Cantidad maxima

de capsulas que
se deben utilizar

T cdapsulaisi
para nata (0,25 L)

T cdapsulaisi
para nata (0,5L)

2 cdapsulas iSi
para nata (1L)

Aplicacion

Se autoriza el

uso comercial.
Espumas, bocaditos,
salsas frias y calientes,
sopas cremosas, natas
y postres. Indicado
para preparaciones
friasy calientes

Registrese y aprouveche
estas ventajas:
wwuw.isi.com/garantia

70



Lista de materiales.

Nombre Material

Botella Acero inoxidable

Cabezal del sifon POM, silicona, acero
inoxidable, NBR,
laton niguelado,

poliuretano

Junta del cabezal Silicona

Boquilla de PP, acero inoxidable
decoracion

Portacdpsulas Silicona,
acero inoxidable

Informaciones tecnicas pueden ser modificadas
sin aviso previo.
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Informacion de seguridad.

El no seguir estas indicaciones de seguridad
o las correspondientes recomendaciones de
uso y de mantenimiento de los productos iSi,
supone un uso inadecuado y puede ocasionar
un funcionamiento incorrecto del sistema asi
como danos personales o materiales.

—— jElsifoniSidebe usarse exclusivamente de
acuerdo con los datos del sifon!

—— ijLea detenidamente y conserve el manual
de instrucciones para prevenir errores de
uso!

—— iNo fuerce el sifon!

—— Mantenga el sifon iSi fuera del alcance de
los ninos!

—— iNouse nialmacene el sifon (St por encima
de la temperatura maxima ni por debajo
de la temperatura minima de funciona-
miento!

—— iPonga el sifon en marcha solo cuando esté
lleno!

—— iNo se permite el uso de aplicaciones
criogeénicas (por ejemplo, con nitrogeno
liquido)!

—— jCombine solamente cabezales del sifony
botellas que pertenezcan al mismo tipo de
sifon!

—— iNo combine productos de otras marcas
con piezas isi!

—— iNo enrosque el cabezal del sifon inclinado!

—— iUtilice Unicamente capsulas iSt para nata
originales!

—— iNoseincline sobre el sifon al enroscar las
cdapsulas!

—— iElsifon es unrecipiente a presion! iSise
cae o deteriora (por ej. aparecen grietas o
deformaciones), puede resultar peligroso,
de modo que no se podrad utilizar de nueuo!
iEl servicio de asistencia técnica de iSi
efectuard una revision del sifon!
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—— iNo desenrosque el cabezal del sifon
cuando el sifon esté bajo presion!

—— iNo utilice la palanca como asa!

—— ijEs necesario limpiar el sifon de forma
adecuada para evitar una obstrucciones!
iAntes de cada aplicacion, compruebe
que el sifon iSise haya limpiado de forma
adecuada la ultima vez!

—— iDesmonte el sifon iSi segun la ilustracion
referente a la limpieza!

— jAntes de llevar a cabo la limpleza, com-
pruebe la compatibilidad de materiales de
las soluciones limpiadora y desinfectante
que se utilicen!

—— iNo efectuie ninguna modificacion en el
sifon (St jEn caso contrario, prouvocarad la
anulacion de la garantia y la consecuente
exencion de responsabilidad!

—— iNunca utilice mas cdapsulas de las que se
especifican nillene el sifon en exceso! jAst
se asegura de que la maxima presion de
funcionamiento especificada no se supera!

—— iSino consigue reducir la presion, pongase
en contacto con iSt o el seruicio de asisten-
cia técnica!

ADVERTENCIA: Antes de usar el sifon iSt por pri-
mera vez, retire el bloqueador para el transpor-
te de larosca del émbolo. Realice una limpieza
a fondo tal como se indica en la ilustracion
referente a la limpieza.

ADVERTENCIA: Para evitar la formacion de gru-
mos, antes del llenado diluya completamente
los ingredientes puluerulentos, azucares, etc., en
un poco de liguido. No utilice ingredientes con
pulpa o pepitas.

ADVERTENCIA RELATIVA A iSi GOURMET WHIP:
Con las preparaciones calientes el sifon se
calentard. Puede mantenerse caliente al bafo
Maria (max. 75 °C).

ADVERTENCIA RELATIVA AiSiTHERMO WHIP:
No se debe calentar el sifon por fuera (p. ej.

al bano Maria, en el fogon, en el horno o en el
microondas). No se debe poner nunca el sifon al
bano Maria.
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Modo de empleo.

ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion del modo de empleo.

ADVERTENCIA: Las siguientes instrucciones
de uso sonvdlidas para iSt Gourmet Whip e

{Si Thermo Whip. Dependiendo del sifon hay
algunas advertencias concretas que requieren
especial atencion.

Instrucciones generales de uso.

Preparaciones frias: vierta la nata o el prepara-
do frios.

Preparaciones calientes: vierta el preparado
caliente.

En caso de que una masa caliente o ligeramente
caliente se deba enfriar rdpidamente a tempe-
ratura ambiente despuées del llenado, el sifon
iSilleno se puede dejar abierto en el frigorifico
para que se enfrie. Posteriormente, ponga en
marcha el sifon (consulte el apartado “Puesta en
marcha’).

Antes de llenar la botella, deje el preparado
gelatinoso a temperatura ambiente para que
se entibie y, a continuacion, ponga el sifon en
marcha. Deje en el frigorifico el iSt Gourmet
Whip lleno durante al menos 4-6 horas / el iSi
Thermo Whip lleno al menos 12 horas.

Retire el preparado del sifon poco antes de su
consumo.

ADVERTENCIA RELATIVA AiSi THERMO WHIP:
Para conseguir un aislamiento térmico 6ptimo,
aclare la botella de acero inoxidable con agua
fria en caso de utilizarla con preparaciones frias
y con agua caliente en caso de utilizarla con
preparaciones calientes.

ADVERTENCIA RELATIVA AiSi THERMO WHIP:
Elsifon cerrado se puede refrigerar. Conseruve el
sifon horizontalmente en el frigorifico al menos
12 horas.
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Preparacion

1. Cologue la junta del cabezal en el cabezal del
sifon.

2. Enrosque suauvemente la boquilla de deco-
racion deseada en la valvula dosificadora
hasta el tope.

3. Llene la botella con el preparado.

ADVERTENCIA: Tenga en cuenta la linea de
llenado exterior y la sefializacion en el fondo
de la botella. No la sobrellene. El espacio
vacio restante es necesario para obtener un
resultado optimo. Utilice un vaso graduado.

Puesta en marcha

4. Enrosque el cabezal del sifon de manera
rectay firme en la botella.

5. Cologue una capsula iSi para nata original en
el portacdpsulas.

ADVERTENCIA: No enrosque la capsula
sino hay ninguna boquilla de decoracion
enroscada en la vdaluula dosificadora.

6. Enrosque el portacdpsulas, con la capsula
colocada en el cabezal del sifon hasta que se
olga que todo el contenido de la cdpsula ha
entrado.

/\ ATENCION: Elsifon estd ahora bajo presion.

7. Agite el sifon enérgicamente 6 veces.

8. Desenrosque el portacdapsulas y recicle la
cdpsula vacia.

ADVERTENCIA: Es normal que se oiga un li-
gero silbido al desenroscar el portacdpsulas.

9. Repita los pasos 5 a 8 al utilizar un sifon isi
de1L.

10.Enrosque la tapa en la rosca.
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Manejo

11. Para la extraccion, mantenga el sifon “boca
abajo” (con la boquilla de decoracién en
posicion vertical hacia abajo) y accione
ligeramente la palanca.

ADVERTENCIA: Utilice la primera extraccion
para probar la consistencia. St la consisten-
cla aun es demasiado liguida, agite el sifon
varias veces mas.

Limpleza.
Limpieza general

ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion referente a la limpieza.

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
el sifon esté completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsiféon de la botella.

2. Desenrosque la boquilla de decoracion.

3. Saque lajunta del cabezal para limplar a
fondo el sifon.

4. Realice una primera limpieza a mano de los
componentes con agua potable caliente
y un detergente habitual; a continuacion,
limpie la vdluula dosificadora y la boquilla de
decoracion con el cepillo de limpieza. Elimine
completamente la grasay los restos de clara
de huevo.

5. Presione la valuula dosificadora desde arriba
hasta que haga tope dentro del cabezaly
deslice lajunta torica hacia arriba con la
pleza doblada del extremo del cepillo de
limpleza.

6. A continuacion, limpie todos los componen-

tes en el lavaudjillas, segun sea necesario.

ADVERTENCIA: No utilice en ningun caso
productos de limpieza especiales para acero
inoxidable, productos abrasivos o esponjas/
cepillos que rasquen.
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ADVERTENCIA: Tanto en la limpieza automdad-
tica como manual, utilice siempre una dosis
correcta de solucion limpiadora o de una
mezcla de soluciones limpiadoras y desinfec-
tantes. El tiempo y la temperatura elegidos
son decisivos para el resultado final de la
limpieza.

Limpieza intermedia

Limpie la boquilla de decoracion a intervalos
regulares mientras este utilizando el sifon (cada
1-2 horas). Para esto, desenrosque la boquilla
de decoracion o directamente enjudguela en el
sifon con agua potable caliente.

Limpieza rapida

1. Mantenga la palanca accionada hasta que
el sifon este completamente vacio y tenga la
presion compensada. Desenrosque el cabezal
delsifon de la botella.

2. Llene el sifon, segun suvolumen de llenado,
con 0,25,0,5017L de agua caliente.

3. Ponga en marcha el sifon con 1 cdpsula iSi
para nata, siguiendo los pasos del 5 al 8 del
apartado “Puesta en marcha’.

4. Presione la palanca hasta el tope y vacie
el sifon iSt completamente (sujételo “boca
abajo”) hasta que haya perdido la presion.

5. A continuacion, realice una limpieza general.

ADVERTENCIA: La limpieza rapida no excluye
la limpieza fondo.

Desinfeccion

Todas las piezas del producto que estén en
contacto con el material de relleno se pueden
lavar y desinfectar como de costumbre. Siga
las instrucciones de uso correspondientes del
detergente y desinfectante habituales.

Conseruacion.
Sino sevaa llenar el sifon iSt durante un tiempo,

deje que los componentes se sequen al aire en
un sitio limpio y consérvelo desmontado.
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ADVERTENCIA: Siga los reglamentos vigentes
relativos a la higiene de los productos alimen-
ticios.

Reparacion de averias.

Dejar salir la presion

Coloque el sifon en posicion vertical, sujete la
boquilla de decoracion con un pafo y accione
ligeramente la palanca hasta que ya no quede
presion dentro del siféon iSi. A continuacion,
puede desenroscar el cabezal.

Sino consigue reducir la presion, pongase en
contacto coniSt o el servicio de asistencia
técnica.

El contenido no se puede sacar o el siféon iSi
salpica

1. Obstruccion causada por ingredientes o
azucar no disueltos
— “Deje salir la presion”y, a continuacion,
realice una limpieza general.
—— Asegurese de que los ingredientes pul-
verulentos se han disuelto completa-
mente.

2.Lanataoelpreparado con nata han quedado

demasiado consistentes

—— Reduzca la intensidad y la frecuencia del
ciclo de agitaciones la proxima vez que
ponga en marcha el sifon.

—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.ist.com/para-profesionales/nata

3. Contenido demasiado rigido a causa de un
exceso de espesante o de un enfriamiento
demasiado intenso
—— Elprocedimiento o la formula no son

aproplados o deben ajustarse.
—— Dejereposar el sifon a temperatura
ambiente durante unos 5 a 10 minutos.
—— Obserue la temperatura de funciona-
miento del sifon ist.

4.Condiciones de presion erroneas en el sifon
—— Utilice Unicamente capsulas iSt para
nata originales.
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—— Noreutilice las cdpsulas vacias y reci-
clelas.

—— Respete la cantidad mdxima de capsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.

—— Active el sifon siempre “boca abajo” y
con la boguilla de decoracion en posicion
vertical, ya gue de lo contrario perderd
presion.

—— No se haenroscado el cabezal del sifon
en la botella firmemente hasta el tope.
“Deje salir la presion” y vuelva a ponerlo
en marcha.

—— No se ha colocado lajunta del cabezal.
“Deje salir la presion” y vuelva a ponerlo
en marcha.

—— No se ha enroscado la boquilla de deco-
racion. “Deje salir la presion” y vuelua a
ponerlo en marcha.

—— Se hadanado el cuello de la botella.
“Deje salir la presion”. Enuie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

El contenido extraido es demasiado liquido

1. Se ha llenado demasiado el sifon
— “Deje salir la presion”, vacie el contenido
que sobre y vuelua a poner el sifon en
marcha.
—— Respete el volumen de llenado mdaximo.

2. Elsifon no se ha agitado o se ha agitado muy
poco
—— Para obtener mads informacion sobre
la frecuencia de agitaciones consulte
www.ist.com/para-profesionales/nata

3. Elcontenido no estd lo suficientemente frio

—— Gourmet Whip: Coloque el iSt Gourmet
Whip lleno y listo para ser activado en
el frigorifico durante 1-2 horas. Deje en-
friar el iSt Gourmet Whip tras cada uso.

—— Thermo Whip: Conserve el iSi Thermo
Whip lleno y listo para ser activado en el
frigorifico durante al menos 12 horas.

4.Se han utilizado capsulas no apropiadas o en
una cantidad insuficiente
—— Respete la cantidad maxima de capsu-
las que se pueden utilizar que aparece
indicada en los datos del sifon.
—— Utilice Unicamente capsulas St para
nata originales.
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5. La nata utilizada tiene un contenido en grasa
demasiado bajo
—— Sise utiliza nataq, iSi recomienda:
www.isi.com/para-profesionales/nata

6. Se ha utilizado muy poca gelatina u otros
espesantes
— “Deje salir la presion”. Ailada mdas
gelatina u otros espesantes de forma
adecuada para la preparacion y vuelva
allenarlo.

7. Elespesante (p. ej. gelatina) no se ha utilizado
correctamente
—— Sigalas indicaciones de uso del espe-
sante.

Cuesta enroscar el portacdpsulas

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

La cdpsula para nata no se vacia

1. La capsula utilizada no es apropiada
—— Utilice unicamente cdpsulas iSi para
nata originales.

2. Lacdpsula se ha colocado alreués
—— Coloque la cdpsula de la forma correcta
(vea la figura: Modo de empleo).

3. Se ha estropeado la unidad de vaciado
—— Enule elsifon aiSio al servicio de asis-
tencia tecnica.

No se puede desenroscar la boquilla de deco-
racion
1. La boquilla de decoracion se ha enroscado
con demasiada fuerza
—— No enrosque la boquilla de decoracion
hasta el tope con demasiada fuerza.
—— “Deje salir la presion”. Si después de
seguir estos pasos sigue sin poder
desenroscar la boquilla de decoracion,
pongase en contacto con iSt o el servicio
de asistencia tecnica.

2. No se ha realizado una limpieza intermedia
—— Sedeberealizar una limpieza intermedia
cada1o 2 horas.
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Alponer el sifén en marcha se escapa gas a
través de la vdluula o de la boquilla de deco-
racion
1. Elsifon se ha puesto en marcha sin que hubie-
ra una boquilla enroscada
—— Antes de enroscar la capsula, asegurese
de que la boquilla de decoracion esta
enroscada en el embolo desmontable.
—— “Deje salir la presion”y vuelua a poner el
sifon en marcha.

2. Lajunta torica de la valuula dosificadora esta
sucla
—— “Deje salir la presion”y realice una lim-
pleza general antes de voluer a poner en
marcha el sifon.

3. Lajunta torica de la vdluula dosificadora se
ha danado
—— “Deje salir la presion” y enuie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

Alponer el siféon en marcha se escapa gas entre
la botella y el cabezal

1. Falta la junta del cabezal
—— “Deje salir la presion”y cologue la junta
del cabezal en el cabezal.

2. Se hadanado lajunta del cabezal
— “Deje salir la presion”. Debe reemplazar
la junta del cabezal por una pieza de
repuesto iSioriginal que puede obtener a
un precio asequible.

3. Elcabezal no se ha enroscado con suficiente
firmeza
—— “Deje salir la presion”. Enrosque el ca-
bezal firmemente en la botella segun el
manual de instrucciones.

4. Elborde superior de la botella se ha dafado
—— “Deje salir la presion” y enuie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

Otras advertencias para la reparacion de
averias en iSi Thermo Whip

Eldecorado de la parte baja se arquea hacia
afuera o se desprende

1. Se ha calentado el sifon por fuera
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— “Deje salir la presion”. No se debe calen-
tar el sifon al bafio Maria, en el fogon,
enelhorno o en el microondas. Enule
elsifon aiSt o al seruicio de asistencia
técnica.

El contenido no se mantiene frio/caliente o la
botella de acero inoxidable se calienta o enfria

1. Se ha estropeado la camara de aislamiento.
perdida del efecto termico
— “Deje salir la presion”. Enuie el sifon a iSi
o al seruicio de asistencia tecnica.

Serviclo.

Las plezas de repuesto se pueden adquirir por
separado y a un precio asequible.

Para encargar piezas de repuesto, dirijjase a
su especialista. En Austria, estan también
disponibles en info@isi.com.

Encaso dereparacion, envie siempre el sifon
completo.

Las piezas de repuesto se pueden ver mediante
unavista detallada.
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Blocking
Device.

EN: iSiBlocking Device
To prevent unintended activation of the lever of the
{St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

DE:iSi Transportschutz
Verhindert die unbeabsichtigte Aktivierung des Hebels des
{StGourmet Whip und iSt Thermo Whip.

FR:iSi Dispositif de blocage
Pour empécher lactivation involontaire du levier de
l'iSt Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

IT: iSi Blocco del dispositivo
Per impedire lattivazione involontaria della leva del
(St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

ES:iSi El bloqueo de dispositivo
Para evitar la activacion involuntaria de la palanca del
St Gourmet Whip & iSit Thermo Whip.

NL: iSi transportbeveiliging
Onbedoelde activering van de hendel van de St Gourmet
Whip & (St Thermo Whip voorkomen.

SE:iSiSpdrrdon
For att forhindra oavsiktlig aktivering av spaken pa
St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

PT: iSi dispositivo de bloqueio
Para evitar a ativagdo involuntaria da alavanca do
1St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

EL: iSi Mmt\6ko Zuokeur
la va amoTpéPete TNV akovoLa evepyoTtolnon Tou Hoxhou TNG
(St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

RU: iSi 6nokupyiouiee ycTpoiicTeo
[ns npepoTBpalleHns HenpeaHaMepPeHHOM akTUBaLUK pblvara
(St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

PL: iSiblokada transportowa

Zapobiega przypadkowej aktywacji dzwigni
St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.
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CZ:iSiBlokovdni zatizeni
Chcete-li zabrdnit nechténé aktivaci pdky iSt Gourmet
Whip & iSt Thermo Whip.

HU: iSi blokkolo eszkoz

Ahhoz, hogy akartuveletleniil se lenessen aktivalni.

A blokkolo iSt Gourmet Whip & iSt Thermo Whip keészlle-
kekhez alkalmazhato.

HR:iSiBlokiranje uredaja
Kako bi se sprije¢ilo nenamjerno aktiviranje poluge za
{St Gourmet Whip & iSt Thermo Whip.

Sl: iSi Blokada
Da biprepredili nenamerno aktiviranje vzvoda
(St Gourmet Whip & 1St Thermo Whip.

TR:iSiCihazi Engelleme
IStGourmet Whip & iSt Thermo
Whip kolun istenmeyen aktivasyonunu dnlemek icin.

o - iSi gl ol o Ja s
St Gourmet Whip cus 4seosill 1 (o sl adl L 3 peaide 2 Jands i
St Thermo Whip «us s ¢l od ¢ls

KO: isi 2k 2]
i{Si Thermo Whip & iSi Gourmet Whip 2| #l#e] %314
2e AFE PAB] S8

ZH: iSiBASARE

AT IE (St Gourmet Whip & ISt Thermo Whip & 8F4EHI
BHVEGE

TH: gUnsadUaafiunistuls 91n St

wavaxiumsiulgaulenlasluladat vey 1St Gourmet Whip &
{Si Thermo Whip
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inspiring food.

Credte.
Newu.
Taste.
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